
 

EAUX-JUS-LIMONADES 

C’est une entreprise d’économie sociale. 

MOCKTAIL KOMBUCHA pomme-poire     5 €  
cannelle, espuma parfumé 
GIN TONIC sans alcool             6 €  
SPRITZ – APÉROL             8 € 

FLÛTE DE CAVA                         6 € 
MARTINI BLANC VERMOUTH               5 € 
PINEAU DES CHARENTES                            5 € 
PORTO BLANC CRUZ               5 € 
VIN DE FLEURS DE SUREAU              5 € 
 

 

 
EAU PLATE OU PÉTILLANTE 
filtrée à la pompe par nos soins 
VERRE 25 CL                2 € 
BOUTEILLE 75 CL               5 € 
THÉ GLACÉ MAISON               3 € 
menthe - citron vert 
COLA OU COLA ZÉRO RITCHIE              3 € 
GINGER BEER                3 € 
LIMONADE MYRTILLE TIMUT              3 € 
KOMBUCHA                3 € 
sureau - hibiscus - framboise 
SCHWEPPES “TONIC”               3 € 
JUS DE POMME ARTISANAL              3 € 

Au fût : 
BERTINCHAMPS LÉGÈRE - 5,2%            3 € 
 

A la bouteille : 
HOULA HOUPPE - 0,4%               3 €            
SPORTZOT - 0,4%             3 € 

BLANCHE DE NAMUR - 4,5%                      3 € 
VULPIO BLONDE - 5%               5 € 
HOUPPE (TRIPPLE) - 7,5%              5 € 
ROCHEFORT 8 - 9,2%               5 € 
VIN DE FLEURS DE SUREAU              5 € 
 

BLANC - ROSÉ - ROUGE 
VERRE               4 € 
CARAFE (1/2L)            13 € 
BOUTEILLE            20 € 
 

 

 
EXPRESSO              3 € 
petit ou grand 
CAPPUCCINO              4 € 
chantilly ou mousse de lait 
THÉ/INFUSION              3 € 
 
 

 

 

Nous accueillons des personnes sans 
emploi désireuses de se former pour 
trouver du travail dans la restauration. 

FILET AMÉRICAIN              18 € 
    préparé “maison”, crudités, frites 

FEUILLETÉ DE CHÈVRE CHAUD             16 € 
    pommes et miel 

BOULETTES PORC ET VEAU *             17 € 
    sauce champignons, frites 

VOL-AU-VENT DE POULE FERMIÈRE * 19 € 
    feuilleté croustillant, crudités, frites 

PÂTES BIO “FUSILLI” *              18 € 
    scampis et saumon fumé 

SUPPLÉMENT FRITES                                         2 € 

* PLAT ENFANT                                      7 € 

 

 

 

Nous avons trois structures de formation : 
• “Le Perron de l’Ilon” à Namur 

(Restaurant - Brasserie) 
• “L’Escale” à Bouge 

(Restaurant d’entreprise) 
• “Créa’Table” à Champion 

(Restaurant d’entreprise) 
et un service “Traiteur-évènementiel” 

 

RETROUVEZ NOTRE SUGGESTION DE 
LA SEMAINE ET LES INSPIRATIONS DU 

MOMENT 

 

 

Pour nous, choisir l’économie 
sociale, c’est investir dans la 

solidarité. 

081/830500 
centrelilon@lilon.be 

Toutes nos activités et nos productions 
sont encadrées par des professionnels du 
secteur, ceux-ci garantissent aux clients la 
qualité de la prestation et aux stagiaires 
un accompagnement pédagogique dans 
leurs apprentissages. 
 

C’EST QUOI ? 

POUR QUI ? 

OÙ ÇA ? 

COMMENT ? 

APÉRITIFS 

BIÈRES 

NOS PLATS 

AU TABLEAU 

VINS 
PLAT
S 

Maison « Grafé-Lecocq » 

CAFÉ/THÉ 

Evitez le gaspillage, demandez  
votre rest-o-pack – 1 € 

 


